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weisser schiefer >>m<< 2015 

    

85% welschriesling / 5% grüner veltliner / 5% pinot gris /  

5 % pinot blanc 

    trinktemperatur 12-14°C 

    ideale trinkreife von 2022-2032 

 

uwe schiefer: 

seidenmattes orange, massive schlieren, intensive jodnote, 
trockenfrüchte, rosinen, marmeladebrot, perfekt trocken, 
lebendige säure, enormer grip, haferkekse, leder, hohe 
mineralität, langer würziger nachhall 

 

 

weingarten  

 eisenberg 

 3 ha 

 schiefer, quarz 

 bis zu 50 jahre alte weingärten 

 biologisch organisch in umstellung LACON, 

eigenkompost, keine insektizide, keine herbizide 

 handernte am 26. september 

 

keller 

 spontangärung im holzgärständer und/oder offenen bottichen, keine 

enzyme, keine aufbesserung 

 54 monate auf der vollhefe 

 ohne schönung und filtration auf die flasche gefüllt  

 alkohol: 13,7%, säure: 5,8g/l, restzucker: 1,0g/l 


